Wasseunetonen-Rose-Cocktadl — von Evchen Focht

Zutaten fUr drei bis vier Glaser:

500 g Wassermelone (abgewogenes Fruchtfleisch) 1 EL frische Minzblattchen
400 ml trockener Roséwein Eiswurfel

Zubereitung:

1. Die Wassermelone in grobe Wurfel schneiden. Etwaige Keme entfernen.
2. Die Wassermelonenwurfel und die Minzblattchen in ein hohes Gefal3 geben und
alles glatt mit dem PUrierstab purieren. Das Plree anschlieBend mit dem Wein aufgieBen.
3. Nun Eiswurfel in die Glaser geben und den Cocktalil einflllen.
4.  Tipp: Melone und Wein soliten eisgekuhlt sein, so schmeckt der Cocktail am besten und erfrischt.

Viele wedtere Rezepte findest du untev: waww fathi-koestlich.de



