Meditevianern Nudelsalot

Zutaten:

500 g Fusilli 125 g Parmesan (gehobelt)
1 Handvoll getrocknete Tomaten 40 g Pinienkeme

500 g Cocktailtomaten 2 EL Olivenol

125 g Rucola 1 TL Oregano

100 g schwarze Oliven Salz, Pfeffer

1 Glas Pesto Rosso

Zubereitung:

1. Die Nudeln nach Packungsanweisung kochen.

2. Wahrenddessen die Cocktailtomaten, die getrockneten Tomaten und die Oliven in Scheiben schnei-
den. Den Rucola waschen und die Pinienkemne in einer kleinen Pfanne leicht anrdsten.

3. Die fertig gekochten Nudeln in eine groBe Schissel geben und die restlichen Zutaten hinzugeben
und alles miteinander vermengen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken und zum Grillgut servieren.

Viele weitene Rezepte findest du untev: wuwa fathi-koestlich.de



